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Ricetta della Pulenta cuncia

Pulenta cuncia (Polenta concia)

Ingredient:

Polenta classica;

formaggio (toma o fontina);
burro;

pepe.

Preparazione:

Preparare una polenta classica poi alternare in una teglia strati di formaggio (toma o
fontina). Sciogliere un pezzo abbondante di burro e versarlo sulla polenta, terminare
con un’abbondante spolverata di pepe. Infornare per 15 minuti.
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