dove ginmo

Cruste d’pan (Croste di pane)

Ingredienti:

filone di pane;
latte;

sale;

uova;

burro;

olio.

Preparazione:

Prendere il filone di pane e tagliarlo a fette. Mettere le fette a bagno nel latte e sale,
strizzarle e passatle nell’'uovo sbattuto. Far friggere ciascuna fetta nel burro e olio caldo

per circa 10 minuti.
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